REIAL CERCLE ARTISTIC

DE BARCELONA

Carrer dels Arcs 5, 08002 Barcelona

Informacién y Reservas: 933 187 866

experience360@reialcercleartistic.cat B B s Q U E

CONDICIONES DE CONTRATACION

- Valido para grupos de como minimo: 12 personas. C o U N T R Y
- Comidas o cenas completas

- Idiomas posibles: Catalan, Castellano, Inglés y Francés.

- Precio: 120€ pp (IVA incl)

En caso de personalizacion de la experiencia o de

instalaciones técnicas especificas se debera anadir un EXPERIENCIA

suplemento.

INMERSIVA
www.reialcercleartistic.cat AUDIOVISUAL
www.xperifun.com GASTRONO MICA

Fusionamos diversidén, alta
gastronomia, culturay
tecnologia.

En un viaje por el espacio
tiempo por la cultura vasca

Mmas real e inmersiva.



({QUE LES ESPERA A LOS PARTICIPANTES
EN BASQUE COUNTRY?

Una ex periencia Hacerles entender, un territorio que durante mucho

tiempo vivi6 aislado del resto de Europa y que les dio

muy divertida,

una personalidad propia, con una lengua y unas
tradiciones ancestrales, al igual que les hizo

donde nos

obsesionar con la perfeccién gastronémica.

impl’eg Namos de |a LA GASTRONOMIA Y EL AMBIENTE

Cada plato y maridaje es una inspiracion de la
cultura vasca con cultura y naturaleza de Euskalerria, por ejemplo con
. el mar, con los verdes prados, con su manera de ser y
to d oS I os senti d oS de reunirse, con sus tradiciones.

Una experiencia inmersiva que es una delicia!

MENU
BASQUE COUNTRY

1, Taberna vasca
- Tipicos montaditos de Euskadi

Sidra escanciada vasca

2. El1 Océano y los Pescadores
- Bacalao al pil-pil

- Blanco en barrica de Navarra

3. La Montana y los Pastores . g .
. i Un modelo experiencial inmersivo
- Chuleton de vaca vieja madurada

_ Vino tinto Crianza Rioja Alavesa de ultima generacion, ideal para
- Vino tinto Reserva Rioja Alavesa grupos, para celebraciones en

general, para el sector turistico y
empresarial, por ejemplo para Team
. Building, Motivacion equipos,

Training, MICE....

4. La Tradicion y los Postres

- Crema Goxua



