MENU CHOCOLATE,
COCTELERIA Y EL
JAZZ

1. Chocolate

- Comparamos: Conac, Brandy y el Armagnac

2. Chocolate

- Ron y Cerveza negra

3. Chocolate
- Coctel

4. Chocolate
- Coctel

5. Chocolate
- Coctel

REIAL CERCLE ARTISTIC
DE BARCELONA

Carrer dels Arcs 5, 08002 Barcelona

Informacion y Reservas: 933 187 866
experience360@reialcercleartistic.cat

CONDICIONES DE CONTRATACION

- Valido para grupos de como minimo: 12 personas.

- Comidas o cenas completas

- Idiomas posibles: Catalan, Castellano, Inglés y Francés.
- Precio: 120 € pp (IVA incl)

En caso de personalizacion de la experiencia o de
instalaciones técnicas especificas se debera anadir un

suplemento.

www.reialcercleartistic.cat

By Toni Cot Experiences

Fusionamos diversién, alta
gastronomia y cultura.

Una experiencia que nos
permite unir la musica de
Jazz, los legendarios cocteles
y el mejor chocolate del

mundo. Puro orgasmo!

s TONI COT

(G EXPERIENCES

COCTELERIA,
CHOCOLATE Y
JAZZ

EXPERIENCIA
CULTURAL
GASTRONOMICA

Visitamos Colombia, Ecuador, México,
para ver el origen del Cacao, de los
aromas y esta extrema sensibilidad que
nos aporta el mejor chocolate.

Uno de los alimentos que crea mayor
adiccion y placer. Mostramos como se
tiene que comer y explicamos sus
maridajes perfectos, el ron, el cofac, el
Armagnac, el brandy...entrando en el
mundo de la cocteleria mas exclusiva de
la ley seca americana.

Y todo amenizado, con la mejor musica
de Jazz del New Orleans.




